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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 39

Nos menus
de lav
semauine

Du 21 au 27 septembre 2026

/" i 2acplembre 2026

Salade de crudités (tomate, courgette, mais)

Sauté de poulet sauce barbecue

~

42

Pizza au fromage

mardi 22 yeptermbre 2026

Sauté de dinde aux marrons

~

/

Palet végétal Omelette | B
Polenta ; Poélée de champignons |l
Carré du Trieves |~ Tomme catalane [}
k Yaourt banane *'% / k Raisin
/7 mereredi Bseptombre 2026 N\ jeudiZseptembre 2026\

Salade carottes/betteraves

Tagliatelles

Emmental 20

Compote pomme vanille

Filet de poisson sauce ciboulette

s )\

CEuf mayonnaise

Yaourt nature

Tortellinis épinards ricotta

Gateau au chocolat

-

\_

verudredi 25 septembre 2026

5

Salade de choux vinaigrette |7

Poisson au pesto

Riz +sio)
Camembert si0)
Péche

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*

»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

= Label Egalim

(rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

20 %

ai& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }

[
[

&&= Produit issu de le péche durable J [“ = Produit Européen }
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Un menu végétarien
par Jemaine oé([ﬂnhn’ re




