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SEMAINE N° 37 Du 8 au 14 septembre 2025
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4 Gundi § septermbre 2025 I 7 wmardi I septombre 2025\
Macédoine mayonnaise - Taboulé &%

Tortilla

Boulettes d’agneau aux épices
Boulettes végétale I I

Semoule <#2) aux légumes
Camembert %

k Yaourt Fermier E /

/ metcredi 10 yepterbre 2025 \

Concombre ciboulette m

Ratatouille zio)

5 QR

Yaourt nature 2%

\ Péche j

/7 et Macplembre 2005\

Tarte du jour

-

L

QA
)
O

Pates ¥
Pétes a la carbonara végétale

Carbonara | B

Sauté de poulet }E aux olives vertes
Emincé veggie l l
Courgettes 29

Tomme catalane [~ Brillat savarin |~

k Tarte aux pommes / K Poire j

a vendredi 12 septermbre 2025 N\

ARG

Salade de tomates || | mozzarella

Parmentier de colin

Fourme d'ambert E

K Flan vanille caramel <20 /

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*
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@ Un menu végétarien

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ] far femaine aj,[[-j,,;,,,,-”




