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‘CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 35

Gundi 24 aciit 2026

Salade de haricots verts 4pio)

Pépites de poisson

Blé.sio) aux légumes

Brillat Savarin |~/

Néctarine

\_

Nos menus
de lav
semaouine

Du 24 au 28 aoit 2026

<

mardi 25 acit 2026

~

Salade de pois chiches et crudités 4pio)

Boulette d'agneau
Boulette végétale I l

Purée de courgettes i)

Rouy | B

Abricot

/

metrcredi 26 acik 2026

Repas froid
Melon |-

-

Salade de Pomme de terre = haricots verts
Salade de pomme de terre, haricots verts, tomates et ceuf dur

tomatesj] JJ chorizo

Yaourt nature Fermier =

Gateau au chocolat

\_

$Bio)
L

/

-

o

N

jeudli 27 acit 2026
Taboulé |~

Escalope de poulet normande ] |}
Omelette |7

4;33
Carré du Triéves

gio)
Créme cacao | /

Ratatouille

-

N

venulredi 28 aoiit 2026

CEuf mimosa
Hachis parmentier de légumes

(Pomme de terre B et aubergines
Fromage [

Péche

\

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

oA ; e g ; ;
Ay Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

)

[{[{iy = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Francais }

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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@ Un menu végétarien
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