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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 34

Nos menus
de lav
semaouine

Du 17 au 23 aout 2026
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Gondi 17 aodd 2026

Salade de farfalles ] | au chorizo
Salade de farfalles | W
Sauté de poulet |-

Boulettes végétales

Poélée provencale [l

Emmental 7o)

Compote de pomme .~

AN

mardi 1§ aciit 2026

Salade de concombre -2©) ciboulette

Lasagne au saumon

Fromage blanc "%

Banane

mercredi 19 aoiit 2026

~

Salade de pomme de terre |-

Oeufs durs i)

Epinards béchamel  zio)

Biache de chévre
Abricot

{E@

AN

~

jewdi 20 aoit 2026
Repas froid
Pastéeque

Tranche de réti de dinde |*:au kecthup
Oeuf dur mayonnaise [} i

Taboulé (boulgour = tomates l Ecarottes <*ioconcombre <o)

Rogeret Forez =
Mousse au chocolat  * /

vendredi 21 aoit 2026

Salade de chou rouge =0
Emincé de dinde [l | au chorizo &
Emincé végétal [} i
Duo de haricot a I'espagnol |~

Munster =,
Fruit au sirop

N

\

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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Ay Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Francais }

@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁﬂ%w re

M) = Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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