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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 33

Nos menus
de lav
semaouine

Du 10 au 14 aout 2026

Gndi 10 aciit 2026

Tartare de tomates

Tortellinis au fromage &%)

A la sauce tomate o)

Carré du Triéves

\_

Compote a boire

~

mardi 1 aoiit 2026
Salade de coquillettes 2%
Curry de pois chiches <#i9)

& légumes 79

4pIo) /

Yaourt nature sucré

/

Néctarine

mercredi 12 aoit 2026

-

Tomate cocktail
Salade de pomme de terre

Haricot=>) oignon rouge [ |}

Tomme catalane

o

Gateau a I'agrume

L% 3aucisse
Salade de pomme de terre, haricot et oignon rouge

hYS

N N

jeusi 13 acit 2026

Allumettes au fromage | B

Filet de poulet au poivre
Filet de poisson [

Fenouilaujus W B

Yaourt a boire

Péche

N )

-

Sa

N

\

venidredi 14 aoit 2026

Terrine forestiere
Entrée du chef

uté de boeuf aux carottes

Palet végeétal I l
Pommes noisettes B

Fromage (-3
g |
Creme caramel o3

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

i Lep ehjenx oe (a loi EGalim

20 7%

oA ; e g ; ;
Ay Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Francais }

@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁﬂ%w re

M) = Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }




