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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 32

Gondi 3 aoct 2026

Nos menus
de lav
semaouine

Du 3 au 7 Aout 2026

mardi 4 aoidt 2026

4 N

Radis

Salade de penne a I'ltalienne

Boulettes végétale || i

Gratin dauphinois

Ossau lraty = Yaourt nature sucré %

Compote pomme poire Péche
/" wmereredi'5 aoit 2026 N\ 4 jerudi. 6 aoit 2026 N\
Repas froid
Terrine de saumon Charcuterie
Surimi

Rotideporcaujus | Salade de riz nigoise

Haché végétal

Aubergines a l'ail [ (Thon&®2Tomatell HConcombre -
Camembert % Fromage blanc zio)
K Tarte croisillon aux pommes / \ Abricot /

4 N

vendredi 7 aoiit 2026

Tarte chévre tomate

Filet de poisson a la bordelaise

Courgettes sautées a lacreme 20

Brie 9
Liégeois chocolat W N

N

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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Ay Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Francais }

@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁﬂ%w re

M) = Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }




