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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 31

de lav
semaine

Du 27 au 31 juillet 2026

Gndi 27 juiller 2026
Macédoine de légumes

Emincé de poulet au cidre
Saucisse végétale || i
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Tallegio =<

Crozets

Yaourt poire fermier
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3¢ Escalope de porc régional a la creme

Haricots beurre ﬂmi persillés
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mardi 28 juiller 2026
Crépe au fromage [

PECHE
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Filet de poisson

Yaourt nature sucré <20

Néctarine

/

mercredi 29 juillet 2026

Betteraves

Taboulet au poulet
Taboulé aux légumes

Galet de la loire
Abricot
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jesi 30 juiflet 2026

Panier feuilleté au chévre

Oeufs dur a la florentine /o)
Livarot |~
Compote de pomme = /

.

Salade de tomates ] ] et concombres =

vendredi 31 juiltet 2026

Parmentier de poisson
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Cantal =
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Créme caramel =
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* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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(EI)‘ = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique ] [l l = Produit Frangais ]

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁahn'rc



