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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 30

~

Radis & beurre | B

Sauté de veau | B aux olives
Emincé végétal |} i

Semoule 79
Tomme noir des pyrénnées }E

Flan vanille sio)

[ mereredi 23 juillef 205\

Salade verte

Falafel

Pennes zio)

Yaourt nature sucré =
Abricot
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/" mardi 22 juillet 2025

\ Créme dessert chocolat

Nos menus
de lav
semaine

Du 21 au 25 Juillet 2025
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Salade de perles marine

Cordonbleu | B
Cordon veggie

Petits pois carottes
‘f
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Fourme d'ambert
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jeudi 24 juiltet 2025

~

Salade de boulgour 29

Escalope de porc & sonjus [

Omelette l I
Courgettes sautées =9
Tomme catalane .

Péche
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vendredi 25 jui“d’ 2025
Concombre a I'échalote

Pavé de poisson a la bordelaise

~

Riz <29
Brillat savarin E
Yaourt myrtilles 2% /

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E}j};k Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

1

) = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]

Setas g ehjeux de la loi EGalim
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Un menu végétarien
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