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SEMAINE N° 30 Du 20 au 24 juillet 2026

/ Gund 20 juiltet 2026 \ / mardi 21 juillet 2026 \

Repas froid

Salade de perles %i?fﬁ}marine CEuf .2io) mayonnaise

Cordonbleu | B

Salade de farfalles |-
Cordon végétal

L

Petits pois carottes |~

K Tomme des Pyrénnées |-’

Verchicors zio)
Flan vanille " / k Crépes choco noisette |~ /

Lo

/" wereredi 22 juillel 2026\ 4 jeaudl 23 juillet 2026 I

Salade de riz 20

Tomates a I'échalote || |}

Blanc de poulet .~ aux poivrons
Omelette
Beignets de courgettes

Dahl de lentilles |~

Riz {EI’&
Yaourt nature 2©

carré Ligueil W N
K Péche / K Abricot /

/ verulredi 24 juillet 2026 \

Quiche aux légumes

Pavé de saumon en sauce

Chou fleur a la vapeur

St Marcellin |~
k Mousse au chocolat =

LAY

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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