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SEMAINE N° 29 Du 13 au 17 juillet 2026
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Repas froid

Coleslaw ; j Nems
Salade de pates, avocats, surimi, tomates Filet de poisson sauce hollandaise E®
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K Créme dessert chocolat | / K Néctarine j
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Salade de poivrons marinés

Sauté de poulet | 3% Ycaramel
Emincé végétal l lau caramel

Riz <#io) cantonais

Yaourt nature Fermier E
k Abricot

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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[{Biv = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }




