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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 25
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Cundli 15 juin 2026

Terrine de légumes

Pates:zio) carbonara | [
Pates#io)a la carbonara végétale I l

Livarot [
k Flan vanille <%

/" wereredi 17 juin, 2026

Melon

Jambongrille | B
Cordon végétal

Purée de pommes de terre =

- o5 o
Carré du Trieves =/

Compote de pomme [}

o

Nos menus
de lav
semauine

Du 15 au 19 juin 2026

-

\_

mardi 16 juin 2026
Repas froid
Radis |

Salade risonis | B crudités <=0

Brie <zio)
Crépe choco noisette |7 J

4 )

Pepinettes «siotomates «zic emmental [

jersli 18 juin, 2026

Pilon de poulet || B
Boulette végétale || B

Ratatouille Nigcoise 2o/

Camembert :sio)
Yaourt fermier a la cerise ||

J

-

.

verudredi 19 juin 2026
Coleslaw

Filet de colin citron romarin

Blé o)
Yaourt nature +2©
Nectarine

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*

»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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E1§= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

= Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Francais }

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁahn'rc




