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SEMAINE N° 24 Du 8 au 12 juin 2026

/ Gundi 8 juin 2026 \ / mardi 9 juin 2026 \

Repas froid

Salade de pennes || | Oeuf dur<?> Mayonnaise
Chipolatas "ISHERE" H B Salade tex mex
Saucisse végétale |} I} haricots rouges+#c) mais <2i2) concombre <#°joignons [ i}

Haricots verts 1pi0)

N

Cantal [+ carré ligueil W
K Dés :r:a :ruit / K Créme 3::":3 lfl::mit‘are 5t /
/7 mereredi 0 juin 2026 N\ 4 jeautli 1 juin, 2026 N\

Salade de féves et oignons rouges Melon | B

Fricadelle de beeufaujus | H Réti de dinde = sauce barbecue
Palet végétal | i Filet de poisson '

Duo de légumes [ § Pates o)

Yaourt nature sucré =

St Marcellin |~

k Pomme = / K Abricot /

4 vendredi 12 juin 2026 N\

Salade de pois chiches sio)

Filet de merlu sauce du soleil E2

Epinards béchamel <39

Fromage blanc 2o
k Gateau a I'agrume

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

i Lep ehjenx oe (a loi EGalim

20 7%

‘L(:'W‘ = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[:&i& = Produit issu de I'agriculture biologique ] [l l = Produit Frangais ]

@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁahn'rc

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }




