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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 22

/" Gt 26 waai 2025 N\

Salade de blé | *Jaux légumes [ NI

Moussaka H H
Moussaka Veggie

Brie <70

k Yaourt brassé a la poire /o) /
/7 mereredi Bmai 205\

Rillettes dumans [
Asperges

Nuggets de poulet | B

Parmentier de poisson

Ratatouille 4pio)

Camembert E

k Riz au lait caramel /
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Nos menus

de lav
semaine

Du 26 au 30 Mai 2025
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matdi 27 mai 2025

Salade de haricots verts 2%

Chili sin carne

Riz <9
Yaourt nature sucré
Pomme E‘]
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jendi 29 mai 2025
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4 vendredi 30 woai 2025

Pont de I'ascension

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E/':§: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

1

[.’:@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&)= Produit issu de le péche durable } [m = Produit Européen ]
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@ Un menu végeétarien
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