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‘CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 21

4 Cund 18 waai 2026 N\

Betteraves mais 2

- - ‘SV % ,‘
Aiguillette de poulet | {sauce tomate <29
Emincé végétal [} B
Macaroni /9

St Marcellin | =,

K Fruit au sirop /
/" merereli 20mal 2026\

Concombre io,ciboulette

Emincé de volaille fagon kebab || |
Emincé végétal fagon Kebab [} i

Pommes sautées

St Nectaire =

K Banane /

Nos menus
de lav
semaouine

Du 18 au 21 mai 2026

[ i1 mad 2026 I

Chaource 7 7
k Yaourt Fermier Poire [} /

Salade de lentilles  zio)
Omelette ] | au fromage <o

Courgettes <£2)au thym

-

o

jeudi 21 mai 2026 N\

|

Salade Verte Locale -

Boulettes d'agneau fagon printaniére B
Boulettes veggie fagon printaniére ] |||

Petits pois/PDT/carottes | =
Yaourt nature %%

Gateau au yaourt i /

-

N

vendredi 22 mai 2026

Salade de haricots verts o)

Filet de Colin

Purée de patate douce
Carré du Triéves 29
Pomme -

~

»* * #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge » #* *
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*

»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

’ = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }

&) = Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen J
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