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Menu Corse
ENTREE Ceeur de palmier | Nems au poulet Aubergines
sauce cocktail | Grillées g3
o Emincé de cuisse Quenelles de ,
PLAT de poulet brochet sauce Sauté porc
PRINCIPAL e armoricaine § A=
— j==4
Purée de PDT Purée de Céleri Pennes
ACCOMPAGNEMENT . g ASCENSION
= o =y
Fromage blanc== | Fromage Yaourt de brebis
DESSERT Fruit : /3 73
Creme dessert Compote !
Nems aux ) .
REPAS OPTION SANS Filet de colin | bl [égumes Poisson a la
VIANDE sauce tomate Quenelles de Corse
L brochet sauce '
armoriaine

Texte vert clair : Crudités et fruits crus

| e, \4‘%/ Texte rouge : Viande poisson entrée protidique
== - o Texte vert foncé : Légumes cuits Autre dessert base fruits cuits
Label Egalim Label Bio Viande Francaise  Produit local Poisson péche raisonnée CEufs de Texte marron : Féculent /céréales /légumes secs
France

Texte bleu : Fromages Laitage et desserts lactés

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Gluten, Crustacés, (Eufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits a coque,
Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques



