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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 19

" i 2 mai 2025\

Boulgour o) aux crudités [ [

Sauté de poulet }E
Farfalles au saumon
Poélée de légumes

Tomme du Triéves

/ weercredi 14 ot 2025

Pizza

CEufs durs <2

a la florentine |7

Cantal \E

k Mousse au chocolat @/

k Créme dessert % /

Nos menus
de lav
semaine

Du 17 au 23 Février 2025

7 matdiBmai 2025

Radis | B

Nem au poulet
Nems aux légumes

Riz<*% cantonais aux légumes 0 B
Rogeret Fermier %

Dés de fruit j
[ jedi5mal2025 O\

Salade de tomates basilic || |

Saucisse de strasbourg
saucisse vége

Purée au lait bio 2%

St Nectaire }E

K Compote pomme abricot }E/

-

.

Filet de poisson a la badiane

Ratatouille
Carré Ligueil
Beignet

vendredi 16 mai 2025 N\

Salade verte de notre Région o

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E}j};{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

1

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]

Setas g ehjeux de la loi EGalim

20 7%

Un menu végétarien
far femaihe aé[ijnhyirc




