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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 19

4 N

Gondi 4 mai 2026
Betteraves | ~; échalottes [ ll

Jambon au grill | B
Poisson au grill 7

gl au lait bio  «zio)

-

Purée de pomme de terre

Nos menus
de lav
semaouine

Du 4 au 8 mai 2026

Tomme de Brebis |~
Compote pomme mirabelle |~} /

\_

/ meteredi 6 mai 2026

Quiche au légume

Poulet émincé sauce supréme
Médaillon de poisson '

salsifis aujus W
Brillat Savarin -

K Créme dessert chocolat %) /

mardi 5 mai 2026

Salade verte B

Pané de blé & épinard

Petits pois «2o) aux oignons

Yaourt nature sucré fermier
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Pomme X
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jewdi 7 mai 2026
Duo de carottes & choux blanc
Fish & chips

Haricots verts 2%
Fourme d'ambert
Fruit
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verudvedi § mai 2026
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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES
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* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*

»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *

* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*

»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

oA ; e g ; ;
Ay Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Francais }

M) = Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen J
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@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁﬂ%w re



