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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 19

" unidi 5 mai 2025

Emincé de volaille aux oignons
Filet de poisson

Purée de petits pois |~
B B Tomme brebis Mont Aiguille

Eclair chocolat

[ wercredi, 7 wai 2025

'] Salade de lentilles aux crudités

Pané gourmand mozzarella tomate

Carottes vichy [

o) Carré du trieves

%ourt aromtisé orange sanguine/. |

Salade mais et haricots rouges |
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Nos menus
de lav

semaine

Du 05 au 11 Mai 2025
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jine de boulettes de boeuf aux légumes
Boulette végé

/" mardi 6 mai 2025

'%{ Betteraves sauce yaourt

Semoule %)

Mimolette
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vehdredi 9 mai 2025

Tarte aux léegumes [ §

Nugget de poisson

#lo) Courgettes au thym
Emmental
Compote pomme & poire

~

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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= Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }

= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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@ Un menu végétarien
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