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SEMAINE N° 18 Du 27 avril au 3 mai 2026

/ Gandi 27 avvif 2026 \ / mardi 28 avrif 2026

Radis \E Salade de pois chiches %)
Boulette de beeuf sauce catalane  sio) Poisson a la Créole
Boulette végétale sauce catalane ] ||}
Coquillettes 2o Carottes }E

Rouy I B Camembert 5o
k Compote pomme poire |+ / k Brownie
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/" wereredi 29 awit 2026 N\ 4 jeaudi 30 aveit 2026

Salade verte de saison o) Allumette au fromage |

Paélla de poisson CEuf dur 2%

Epinard a lacreme 9

Emmental 20 Tomme du Triéves
k Mousse au chocolat || / K Dés de fruit
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k CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

[E;j};: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] oint Les Z{yw oe (a loi FGALUM
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ai& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }
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@ Un menu végétarien

par Jemaine oé(.iﬁnhn’ re

&&= Produit issu de le péche durable J [“ = Produit Européen }




