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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 18

Nos meruns
de lav
semouine

Du 29 au 05 mai 2024

/7 Gl 29 i 2024

Carottes rapées aux échalotes

Emincé de dinde aux olives
Poisson aux olives

Semoule 7%
Tomme blanche
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Pomme <79

Y

~

/ woardi 30 ayrif 2024

52 Salade de riz 2%

Moussaka végétarienne
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Salade de brocolis }E

Quenelles sauce financiére
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Brie Meaux 7y

Yaourt aux fruits 4pio)
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vendredi 3 mai 2024

Salade du moment [~

Filet de poisson a l'italienne

PECHE —
DURABLE
msc \/J ~

Mélanges céreales sio)
Yaourt nature <20

Fruit

~

»* * * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) * »* »*
»* #* * Menus réalisés par une diététicienne diplémée #* * »*
»* #* * Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

E

E‘,iﬁ;= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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[‘fi&r = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]
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7= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen ]

@ Un menu végétarien
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