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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 9
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/7 landi 23 paanier 2026
Radis |

Escalope veggiec W
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Chou vert
Ortolan zio)
Yaourt brassé
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/" maercredi 25 jéwrier 2026

-
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Salade de crozets zio)

[

Boeuf braisé aux olives | i
Haché végétal Il Il
Poélée de légumes de nos régions |-
Carré Ligueil i

Nos menus
de lav
semauine

Du 23 au 27 février 2026

meardi 24 pévrier 2026

MENU BRESIL

Salpicao brésilien (Légumes rapées, mais) <39

Feijoada (Ragot d'haricots rouges «2orc || }i

Filet de poisson i)
Riz <)

Ossau lraty 20
Kiwi

/

jewdi 26 jaurier 2026

Salade verte régionale -

Tartiflette | |
Tartiflette végétale

7,

Camembert ||

K Compote pomme abricot

\_

Beignet au chocolat

/
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veruredi 27 évvier 2026

Allumette au fromage ||

Poisson meuniére

Ratatouille Nicoise 7o)
Yaourt nature
Mandarine

\

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

E ;= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

4pio) = Produitissu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }

L322 = Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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@ Un menu végétarien
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