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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 8
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MARDI GRAS

ﬁ Salade de pépinettes <29

Oeuf dur a la béchamel 2

qp Brisure de choux fleurs [~

5 Carré du Trieves 2%
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NOUVEL AN CHINOIS

Nems [EEl

Poulet }ﬁ% caramel
Poisson en sauce
Riz#ic)cantonais
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Pont Eveques };’ﬂ?’{j
Pavé cacao coco
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vendredi 20 jévvier 2026

Salade de pates | |}

Carottes persillées
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Tomme des Pyrénnées QE}

Mandarine

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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[ﬁ?/le: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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[{Pi& = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }
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@ Un menu végétarien
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