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SEMAINE N° 7 Du 9 au 13 février 2026
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Salade de riz | #; au thon

7N

Haricots verts:=io) aux oignons rouges

Jamborll B sauce miel & orange
Cordon végetal

Lasagne végétarienne W B

v G

Purée de butternut =i

St Marcellin " Tomme du Triéves |~
K Compote pomme vanille = K Mandarine J
/ mercredi 11 jévrier 2026 \ / jerdi 12 poveier 2026 \

Salade verte " & dés de fromage Salade de lentilles 7o)

-
-
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Filet de poulet .*curry coco
Filet de poisson [Eiaea)

Blanquette de veau [
Emincé veggie ] i

QWA

Blé i) Haricots beurre || persillés

St Paulin zio)

K Eclair au chocolat /

a4 vondredi 13 jévrier 2026 N\

Munster

Duo de céleri et carottes

Steak haché | i
Haché végétal |} i
Pommes soufflés [

Rogeret Fermier =
k Kiwi

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*
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(EI)‘ = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{[{i& = Produit issu de I'agriculture biologique ] [l l = Produit Frangais ]

@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁahn'rc

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }




